Le pain de thown a la catalane

[ngrédients :
o Datates cuites 2 la vapeur,
o Thon en boite ou poiegon blanc,
o Aioli pag trop coree,
o Sel, poivre, jue de citron bien doge.

Préparation :

Le tout 6cragé et taggé dang un moule a cake.

Un bon pasgage au frigo. Cest le genre de plat qui est meilleur le lendemain et vraiment
cucculent le eurlendemain, tout en étant délicieux le jour meme.

De plug on peut le servir avec de fastes décorations composées d’olives noires, de
poivrong rouges cuits, de citron, de persil, de tomates.

Clegt de la couleur, du parfum et du gott.

Dour leg groupes c’est une entrée qui met tout le monde le nez dang son asgiette et

permet de gervir la suite sur deg roulettes.
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